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用户名称  联系电话  

用户地址  

经销商名称  
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尊敬的用户，首先感谢您选用本公司的产品，为了我们的服务让你更满意，

在购买后请阅读、填写并妥善保存此保修卡。 

 

 

 

山东振宇厨业有限公司 

地址：山东省博兴县曹王镇后唐工业园 

电话：0543-2856122   传真：0543-2856133 

网址：www.sdzycy.com 邮箱：sdzycy@163.com 

 使用前请仔细阅读使用说明书，并妥善保管，以备查用！ 

 

燃气蒸柜（燃气蒸饭车、蒸箱） 
 

 

 

 

 

 

山东振宇厨业有限公司 

http://www.sdzycy.com/


 

本厂生产的系列燃气蒸饭柜广泛应用于宾馆、饭店的厨房及厂矿、部队、

机关、学校和企事业单位食堂使用。具有蒸炖米、面制品、鱼类、肉类等食品

及餐具消毒等多种用途。 

 

   本系列产品是本厂技术人员长期精心

研究的结晶，它比较了国内外同类产品的优

缺点，取长补短，创新优化的实际思路，结

合中国特色的烹饪习惯，以严谨的态度反复

实验、科学求证、大胆摈弃传统糟粕，锐意

创新的求是精神，创造性地把多项优质实用

的器材结合于本系列产品上，并特选配优风

格独特，造型美观，结构新颖，环保卫生，

且具有传统蒸饭车不可比拟的特点: 

   燃烧器系列为专用产品： 

    具有简洁美观的外形，全不锈钢外壳和

不锈钢内胆两种设计，耐热硬质聚胺脂整体

发泡，硅胶耐高温密封圈，使箱体绝热性能

良好，密封性能强，保温时间长，即耐用又

经济。 

    内置燃气蒸汽发生器，无噪声、无黑烟、热效高、省能源、省时间、环保

卫生。 

    箱体内设有浮球式自动进水、关水及排污阀等装置。 

 问题五、排气口排出的尾气有明显的异味。 

    1、火排氧气混合口有异物阻塞；将火排氧气混合异物清除。 

    2、可能是柜体前端有杂物阻挡或透气口堵塞导致燃烧所需的氧气供应

不足，排放的 CO1 超标。将杂物移开。 

    3、输气管与蒸饭机进气口之间连接不够密封导致有少量气体泄漏。检

查气管与蒸饭柜进气口连接完全紧密后再重新开机工作。 

    问题六、柜门边缘有大量的蒸汽泄漏？ 

    1、柜门的在使用中有少许错位，重新调节好柜门螺丝使柜门与柜体门

封之间充分吻合。 

燃气蒸饭柜系列产品技术参数 

品名 

外形尺寸 

（mm） 

压力 

（Pa） 

蒸饭能力（Kg/次） 耗气量（m³/h） 

米饭 面制品 液化气 天然气 

单门 6 盘 700*600*1160 2000 24 15 0.6 1.4 

单门 8 盘 700*600*1330 2000 32 20 0.8 1.6 

单门 10 盘 700*600*1550 2000 40 24 0.9 1.9 

单门 12 盘 700*600*1670 2000 48 30 1.2 2.3 

单门 20 盘 1420*600*1500 2000 80 48 1.6 3.8 

单门 24 盘 1430*680*1800 2000 96 60 2.0 4.6 

1、液化气热值为 48MJ/kg 压力为 2800pa；天然气热值为 33MJ/m3,压力为 2000pa。 

    2、蒸米饭时间为 40 分钟/次，因大米吸水量不同而变化，每盘约 5kg 大米。产地不

同饭量不等，蒸面制品时约 8-20 分钟次，因面制品单个重量不同而变化(仅供参考)； 

本产品使用说明中之条款与参数，因产品的更新有所修改，恕不另行通知。 
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五、故障处理方法： 

故障现象 故障现象 故障现象 

不能点火 

1、电池弱电。 

2、未供气。 

3、点火针松动、脱落。 

4、脉冲点火器损坏。 

1、更换电池； 

2、接通气源； 

3、紧固点火针； 

4、更换脉冲点火器； 

蒸汽量减少 

1、水位过高。 

2、供水压力过低。 

3、水垢严重。 

1、检查浮球阀水位； 

2、检查供水压力； 

3、参照以上说明中进行除垢； 

问题一、燃气蒸饭柜打不着火，可能出现的原因分析。 

    1、干电池是否没电？如过检查是干电池没电，只要换上新电池就可以

了。 

    2、气瓶是否没气？将气瓶充满气后再按要求链接好。 

    3、如果以上都没问题，那就可能是脉冲点火器是否已坏？是如果是坏

了！换上好的脉冲点火器即可。 

    问题二、燃烧室内火焰明显偏黄。 

    1、可能是柜体前端有杂物阻挡或透气口堵塞导致燃烧所需的氧气供应不

足。解决方法，把杂物移开。 

    2、排气口堵塞。清除排气口的污物。 

    问题三、蒸煮时间偏长。 

    1、气瓶中燃气不足，将气瓶充满气后再按要求链接好。 

    2、火力调节旋钮没有调节到适合位置；将点火调节气阀逆时针调至最适

合位置； 

3、水箱底部积结水垢导致水箱吸热效果变差，将水箱底部的水垢用柠檬

酸加以热水进行清除。 

问题四、脉冲点火声变弱，电磁阀不吸合，难以将火排点着火。 

1、干电池不够电力；更换新的干电池。 

 一、外形与内部结构： 

 

 

 

①主汽阀    ②燃烧室    ③进气管    ④观火窗 

⑤排水阀     ⑥进水管     ⑦泄压口      ⑧排烟口     ⑨沥水槽 

二、安装及操作： 

    1、将蒸饭车放于指定位置，四轮调平。 

    2、用软管或钢管与蒸车后背预留进水口接牢，水压应在 0.5-3Mpa 之

间。 

    3、打开电池盒，接正负极装入电池，按下开关听到啪啪声，即电池装

入正确。 

    4、开启水阀，待确认水箱内之自动水阀停止，并到适当水位，确认水

位高于燃烧室 4-5cm, 若水位不合适，可调节浮球杆。 

    5、打开柜门，将已装好米或面食用饭盘放进柜内，关好并锁紧柜门。 

    6、使用液化气(钢瓶气)，将本厂所配减压阀装在钢瓶上，用专用气路与

蒸饭车进气入口连接处用卡扣或钢丝扎紧。 

    7、开启钢瓶开关，按下机体表面的开关，听到啪啪声,逆时针方向旋转，

火点燃 4-5 秒放手，并通过观察口确认已经点火，若无点火重复以上操作。 
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8、十分钟左右，蒸汽发生器即供出蒸汽，蒸煮 40 分钟，可将主气阀开关

关闭，蒸汽足够时可适当调小主气阀亦可节能。 

9、停止加热后，待焖 15 分钟左右便可打开蒸饭柜门取出蒸好的米饭或

面食。 

10、当日使用完毕时，必须关闭供水阀，然后打开排水阀，将蒸发器内的

水及污物排除干净，确保蒸发器内水源洁净，并确保冬天不因有积水而冻裂、

损坏。 

    11、使用天然气，用天然气专用管道与蒸饭车进气入口连接。确认天然气

压力不低于 2000pa。 

    12、开启管道上气阀，点火方法同第 7 步骤。 

    13、使用管道煤气，确认压力不低于 800pa。 

    14、安装及使用同 7 第 7 步骤。 

注：当脉冲点火器不工作时或发生故障时用点火枪点火。 

三、安全及注意事项： 

1、取出食品时应注意身体切勿正对蒸饭车及门缝，并尽可能远离蒸饭

车，缓缓打开锁门，让蒸饭车高温蒸汽泄压后再打开取食品。取出食品时应

戴隔热手套隔热。 

    2、每次使用蒸饭柜时必须保持足够水量，确保浮球闪开关是否正常进

水是否通畅，以免发生缺水故障。 

3、本蒸饭车上装有重力式卸压阀，它是多余蒸汽和废气泄放通道，切记 

 不可随意加重、压住或堵塞，应排泄自如，也不主张采用外接管道的办法

往室内外接管道排放，须知外接管道可能接法不规范而引起冷凝水堵塞或

冬天室外排气口冰堵,造成意外事故。 

四、维修及保养： 

    1、经常保持柜内清洁卫生，保持发生器水箱清洁，清洗时不得用喷水

管冲洗,避免电器受潮。注意放掉柜内污水。 

    2、当使用燃气发生器点火不着火时，并经多次开启都不能点火，应检

查高压点火位置或点针是否短路、间隙太大或点火针松脱，不在应在的位

置。 

    3、经检查无发现 2 点现象时，但故障仍未排除，可能脉冲点火器坏

了，要更换。 

    4、在水质较硬的地区，燃气发生器要除垢，每使用一个月左右要用除

垢剂除垢，以防干烧，最好用 5%的柠檬酸加 95%的水溶液搅拌均匀，放入

蒸器发生器内，点火煮沸 15 分钟，浸泡 1 小时，再煮 10 分钟，打开排污

阀放尽积水及废渣，并反复用清水清洗干净。 

5、经常检查气管道及连接处有否漏气的地方，如有漏气立即更换和处

理。 

    6、使用完毕后应及时清洗蒸箱，并定期擦洗表面（一般一周两次）但

不得用过硬的金属铲刮表面，及时更换水箱用水。 
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